
中
華
の
老
舗
が
生
み
出
す

ス
パ
イ
シ
ー
な
野
菜
料
理

横
浜
中
華
街
重
慶
飯
店
の

ブ
ラ
ン
ド
の
D
N
A

は
そ
の
ま
ま
に
、
新
た
な
四

川
料
理
の
世
界
を
表
現
す
る

「
重
慶
飯
店
麻
布
賓
館
」。
伝

統
と
斬
新
を
コ
ン
セ
プ
ト
に
、

こ
れ
ま
で
の
中
華
料
理
と
は

一
線
を
画
し
た
一
皿
ず
つ
お

出
し
す
る
フ
レ
ン
チ
ス
タ
イ

ル
が
特
徴
。
食
材
は
安
心
安

全
を
一
番
に
国
産
の
有
機
食

材
を
積
極
的
に
取
り
入
れ
、

中
華
料
理
本
来
の
精
神
「
医

食
同
源
」
を
基
本
に
健
康
的

で
ヘ
ル
シ
ー
な
料
理
を
提
供

し
て
い
ま
す
。

　

今
回
、
道
の
駅
さ
か
い
か

ら
届
い
た
食
材
が
料
理
長
の

感
性
の
ま
ま
調
理
さ
れ
、
７

品
も
の
料
理
が
並
び
ま
し
た
。

新
鮮
な
食
材
な
ら
で
は
の
風

味
と
食
感
を
生
か
し
た
ス
パ

イ
シ
ー
な
美
食
料
理
は
、
記

憶
に
残
る
味
わ
い
で
し
た
。

重慶飯店麻布賓館

東京・西麻布

http://jukeihanten.com

重慶飯店麻布賓館
じゅうけいはんてんあざぶひんかん
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1.前菜は、バンバンジーとくらげの2種盛り。
境町のレタスやミニトマト、オクラを添えて　
2. 境町の卵を使用した、えびと卵のチリソー
スは、たまごの甘みが際立つ美味しさ　3. 卵
とトマトの塩味炒め。九条ネギも道の駅さか
いのもの　4. パンチのある辛さが特徴的な
青唐辛子とモロッコいんげんの牛肉唐辛子炒
め　5. 空芯菜炒め　6. キュウリの食感が絶
妙！　体が喜ぶ野菜たっぷりチャーハン

境町の茄子をアコーディオンのようにカットし調理した、魚
ゆーしゃん

香茄子。
香辛料をたっぷり効かせた四川風の辛さと黒酢の相性は感動的美味しさ

お酒はヴィンテージの紹興酒だけでは
なく、ソムリエが常駐しワインと中華
料理のマリアージュを提案

中華

届いた野菜はどれも新鮮なも
のだったので、新鮮な野菜な
らではの食感を楽しむ料理 7
種を作りました。即席で、自
分の感性のままに料理をする
という試みは、自分の挑戦に
もなりましたし、新たな野菜
との出会いは工夫もしやすく
やりがいを感じました。

●料理長　朱
しゅ

 衛
えい

雄
ふぉん

さん

Possibility of Vegetables

Restaurant
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 技術と美食の

 コラボレーション

日
本
一
予
約
が
と
れ
な
い

イ
タ
リ
ア
料
理
店

銀
座
に
１
９
９
７
年
９
月

に
オ
ー
プ
ン
以
来
、
毎

日
で
も
食
べ
ら
れ
る
よ
う
な

飾
ら
な
い
イ
タ
リ
ア
料
理
を

モ
ッ
ト
ー
に
し
て
い
る
「
ラ
・

ベ
ッ
ト
ラ
・
ダ
・
オ
チ
ア
イ
」。

「
ベ
ッ
ト
ラ
」
と
は
居
酒
屋
や

食
堂
と
い
う
意
味
で
、
和
気

あ
い
あ
い
と
賑
や
か
に
食
事

を
楽
し
め
る
よ
う
新
鮮
な
旬

の
食
材
を
使
っ
た
料
理
や
、

気
取
ら
な
い
和
や
か
な
空
間

を
提
供
し
て
い
ま
す
。

　

日
本
一
の
イ
タ
リ
ア
ン

シ
ェ
フ
落
合
務
さ
ん
と
道
の

駅
さ
か
い
野
口
駅
長
、
高
橋

店
長
と
の
貴
重
な
会
談
が
実

現
し
、
境
町
の
食
材
な
ど
に

つ
い
て
語
り
合
い
ま
し
た
。

　

会
談
後
に
は
、
道
の
駅
さ
か

い
か
ら
届
い
た
食
材
を
使
っ

て
調
理
さ
れ
た
品
々
が
並
び

ま
し
た
。
野
菜
が
持
つ
本
来
の

味
わ
い
や
新
鮮
な
野
菜
の
食

感
が
際
立
っ
た
絶
品
料
理
に
、 

「
野
菜
っ
て
こ
ん
な
に
も
美
味

し
い
ん
だ
」
と
い
う
驚
き
と

感
動
を
実
感
で
き
ま
し
た
。

ラ・ベットラ・ダ・オチアイ

東京・銀座

http://la-bettola.co. jp

LA BETTOLA da Ochiai
ラ・ベットラ・ダ・オチアイ
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1. 前菜のブロッコリーのアーリ
オ・オーリオは境町産ブロッコ
リーを使用　2. 境町産 2 種の
とうもろこしのスープは優しい
甘さ　3. 人気メニューのズワ
イ蟹と九条葱のからすみスパゲ
ティに特別に境町の九条葱を使
用　4. トマトの酸味と爽やかな
バジルが香るすべて境町産野菜
のラタトゥイユ　5. 色とりどり
の境町産野菜を使用したサラダ
は風味と食感が楽しめる一品

1

こ れ か ら 求 め ら れ て い く 野 菜 や 食 材、 農 業 の 可 能 性 や 道
の駅さかいの今後の挑戦などについて語られました。
▲会談後の写真（写真左から高橋店長、落合シェフ、野口駅長）

『ラ・ベットラ・ダ・オチアイ』の代名
詞的「うにのパスタ」。このパスタを味
わわずに帰ってしまうのは、もったい
ない最高の一品

イタリアン

Restaurant
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届いた使いやすい野菜の他にも、道の駅の “ 生産者に直
接提案ができる関係 ” を生かして、イタリア野菜や豆類
などイタリアンなどで使える野菜づくりにもどんどん挑
戦していくといいと思います。東京から 1 時間という境
町の立地を生かして新鮮な野菜を届けられる仕組みがで
きるといいですね。

●オーナーシェフ 落
おち

合
あい

 務
つとむ

さん ( 日本イタリア料理協会会長 )

 境町産野菜の彩り

 豊かなラタトゥイユ
2

3
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